
Participez à un cours de 3 h pour apprendre les 

grands classiques de la pâtisserie française !

2024

L’atelier
des desserts



20 janvier
mille feuille

3 février
paris Brest

9 mars
éclair au chocolat

23mars
Macaron vanille

6 avril
Tarte au citron

20 avril
Flan vanille

4 mai
fraisier

18 mai
tarte aux fraises

1er juin
Pavlova fruits rouges

15juin
Baba au rhum

6 juillet
tarte ananas vanille

20 juillet
macaron framboise 

3 août
Tarte au citron

17 août
Tarte abricot

31 août
Macaron caramel 

beurre salé

14 septembre
Mille feuille

26 octobre
Foret noire

9 novembre
Buche chocolat

23  novembre
Buche exotique

7 décembre
Buche noisette

Tarif : 70€
Il est également possible de créer 

votre cours sur mesure 
à partir de 10 participants 
(entreprises, associations, 

anniversaires...)

beziatfreres@gmail .com            
05 65 31 85 33

888 cote des ormeaux
 46000 Cahors

CONTACT
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